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RED FRUITSRED FRUITS

les MACARONSles MACARONS

ストロベリー カシス ラズベリー チェリー

ピスタチオ バニラ コーヒー チョコレート

上品な酸味と香りのカシス
クリーム
上品な酸味と香りのカシス
クリーム

シードの食感が楽しめる甘酸っ
ぱい自家製ラズベリージャム
シードの食感が楽しめる甘酸っ
ぱい自家製ラズベリージャム

まろやかで優しい味わいの
ストロベリークリーム
まろやかで優しい味わいの
ストロベリークリーム

バターでまろやかに仕上げた
チェリークリーム
バターでまろやかに仕上げた
チェリークリーム

クラシック アソート
落ち着いた色合いで統一された、高級感のあるマカロンのアソートです。

まろやかで香ばしいピスタチオ
クリーム
まろやかで香ばしいピスタチオ
クリーム

バター香るミルキーなバニラ
クリーム
バター香るミルキーなバニラ
クリーム

ベルギー製ダークチョコとヘーゼ
ルナッツの濃厚ショコラクリーム
ベルギー製ダークチョコとヘーゼ
ルナッツの濃厚ショコラクリーム

ほのかな甘さの中にほろ苦さ
が広がるコーヒークリーム
ほのかな甘さの中にほろ苦さ
が広がるコーヒークリーム

レッドフルーツ アソート
ベリーを中心とした温かみのある赤色で統一されたマカロンのアソートです。

●大阪 ：〒556-0021　大阪市浪速区幸町 2 丁目 2-20　（清光ビル）
　　　　　　TEL ： 06-6567-6722 （代）　FAX ： 06-6567-6615

●東京 ：〒101-0032　東京都千代田区岩本町 3 丁目 3-6　
　　　　　（井門岩本町ビル）
　　　　　　TEL ： 03-5821-1180 （代）　FAX ： 03-5821-1197

●札幌 ：〒063-0832　札幌市西区発寒 12 条 14 丁目 1076-5　
　　　　　　TEL ： 011-669-7330 　FAX ： 011-669-7333

●福岡 ：〒812-0008　福岡市博多区東光 2 丁目 2-22　
　　　　　（第一ヒラノビル）
　　　　　　TEL ： 092-432-2050 　FAX ： 092-432-2051https://toptrading.co.jp

414-2609-01

規 格
保 存 方 法
賞 味 期 間

：約12g /個（直径約4㎝）・３個×4種類/トレーパック・８パック入
：－18℃以下で保存してください。　原産国名：フランス
：24カ月　カートンサイズ：400×200×120 ㎜

・再冷凍はできません。　
・解凍後の商品は冷蔵保存し、賞味期限に関わらず5日以内を目安にお召し上がりください。

トレーから取り出し、冷蔵庫で1時間解凍後、室温に1時間戻してからお召し上がりください。

約 ｃｍ直径 4

お召し上がり方

繊細なマカロンの生地づくりを支えてい
るのは熟練した職人の技です。機械化が
進んでも生地の仕上げは職人たちの手で

製法のこだわり

1 バッチずつ丁寧に行われ、気泡の安定した美しくマカロナー
ジュされた生地を作り上げています。

シェルの原材料である卵は平飼い卵を使用して
います。また小麦粉は使用せず、微細に粉砕
した良質なアーモンドプードルのみを使用し
香ばしく焼き上げています。

原材料のこだわり

植物など天然由来の着色料であえてナチュラルで落ち着きのある色合い
に仕上げました。

マカロンシェルの間に挟むジャムや
クリームもすべて自社のオリジナル
レシピにこだわっています。トップ・

レシピのこだわり

トレーディングのマカロンのメーカーにはパティシエ達か
らなる開発チームがあり、マカロンに最適なジャムやクリー
ムのレシピを開発し、自社製造にこだわっています。

フランス製 マカロン

※写真はイメージです。

※大変割れやすい商品です。破損しないよう、頑丈なプラスチックトレーに入れお届けしていますが、カートンの取り扱いにはご注意ください。価格は５％の破損保証を含んだ価格となります。

163639C-MAGMM

163639D-MAGMM


