
タイ製 ミニデ
ニッシュ

Mini
Danish

おすすめ
！
に

朝食ビュッ
フェ

●大阪 ：〒556-0021　大阪市浪速区幸町 2 丁目 2-20　（清光ビル）
　　　　　　TEL ： 06-6567-6722 （代）　FAX ： 06-6567-6615

●東京 ：〒101-0032　東京都千代田区岩本町 3 丁目 3-6　
　　　　　（井門岩本町ビル）
　　　　　　TEL ： 03-5821-1180 （代）　FAX ： 03-5821-1197

●札幌 ：〒063-0832　札幌市西区発寒 12 条 14 丁目 1076-5　
　　　　　　TEL ： 011-669-7330 　FAX ： 011-669-7333

●福岡 ：〒812-0008　福岡市博多区東光 2 丁目 2-22　
　　　　　（第一ヒラノビル）
　　　　　　TEL ： 092-432-2050 　FAX ： 092-432-2051https://toptrading.co.jp

409-2607-01

●入数：【ストロベリー・カスタード】１６２個入 /【パン オ レザン】　１９２個入　

●保存方法：-１８℃以下で保存してください。

●原産国名：タイ　　　●賞味期限：１２カ月

●カートンサイズ：【ストロベリー・カスタード】  約３３０×２１０×１７０ｍｍ

                  【パン オ レザン】約４２５×３３０×１７５ｍｍ

【商品情報】

約 ｃｍ5

約 ｃｍ4

ミニ ストロベリー デニッシュ mini strawberry danish

1T3H4D3-DLFRA

甘酸っぱくさわやかなストロベリーフィリングを
包み込んだデニッシュです。定番のクロワッサン
や甘めのカスタードと並べることで、朝食メニュー
のバリエーションが広がります。

25g

1個あたり 約 ｃｍ6

ミニ パン オ レザンmini pain au raisin

1T3H4D1-DLFRA

ほんのり甘いカスタードクリームとサルタナ
レーズンを丁寧に巻き込んだデニッシュです。
渦巻状の可愛いらしい形が、ビュッフェや
ディスプレイのアクセントになります。

25g

1個あたり

約 ｃｍ5

約 ｃｍ4

ミニ カスタード デニッシュ mini custard danish

1T3H4D4-DLFRA

甘くやさしい味わいのカスタードフィリングが
入った王道のデニッシュです。軽い口当たりの
生地とカスタードの組み合わせは、世代や国籍
を問わず愛される定番の美味しさです。

25g

1個あたり

170
15

【3アイテム共通】
冷凍のまま生地を天板に並べ、予熱した 170℃のオーブンで
約 15分焼成してください。 * 機材の性質や環境により多少異なります。

マーガリン生地を使用することでコストを抑えつつ、
フランス伝統のレシピと厳格な品質基準に基づいた製造
により高い品質が維持されています。

３種類の定番フレーバー

HALAL 認証取得
ハ ラ ー ル

デリフランスタイ工場はハラール認証も取得。中東地域を
はじめとするインバウンドのお客様にも安心してご提供
いただけます。

発酵不要で冷凍のまま焼成できる！

デリフランス タイ工場 で製造！

ハラール認証取得！
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