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●大阪 ：〒556-0021　大阪市浪速区幸町 2 丁目 2-20　（清光ビル）
　　　　　　TEL ： 06-6567-6722 （代）　FAX ： 06-6567-6615

●東京 ：〒101-0032　東京都千代田区岩本町 3 丁目 3-6　
　　　　　（井門岩本町ビル）
　　　　　　TEL ： 03-5821-1180 （代）　FAX ： 03-5821-1197

●札幌 ：〒063-0832　札幌市西区発寒 12 条 14 丁目 1076-5　
　　　　　　TEL ： 011-669-7330 　FAX ： 011-669-7333

●福岡 ：〒812-0008　福岡市博多区東光 2 丁目 2-22　
　　　　　（第一ヒラノビル）
　　　　　　TEL ： 092-432-2050 　FAX ： 092-432-2051https://toptrading.co.jp/

チェダーチーズパウダーを混ぜ込んだ
生地にエメンタールチーズベースの
トッピングを散りばめたセイボリー
タイプ（塩味）のマドレーヌ。

食欲をそそるバジルペーストを混ぜ込んだ生地に
イタリア産パルミジャーノ・レッジャーノP.D.O.
を使用した香ばしいクラムをトッピングした
セイボリータイプ（塩味）のマドレーヌ。

バジル＆パルメザン
1636539-SMCHL Mini Madeleine -Savory-

チェダー＆エメンタール
1636538-SMCHL Mini Madeleine -Savory-

Mini Madeleine -Savory-
甘くない、オードブルやワインのお供にも活躍する塩味のマドレーヌ

ミニマドレーヌ・セイヴォリー

お召し上がり方

焼成後は少し粗熱をとってから
お召し上がりください。

冷凍のままのマドレーヌを
波型を下にして天板に並べます。

予熱した190℃のオーブンで
約３分焼成してください。

冷凍のまま

* 機材の性質や環境により多少異なります。

約 ｃｍ長さ 6-7　

Baby Madeleine

規 格
保 存 方 法
賞 味 期 間

：約13g /個（長さ約6-7㎝）・1.3kg（バルクパック 約 100個入）
：－18℃以下で保存してください。　原産国名：フランス
：24カ月　カートンサイズ：280×230×145 ㎜

・再冷凍はできません。　・解凍後/焼成後の商品は賞味期限に関わらずお早めにお召し上がりください。

規 格
保 存 方 法
賞 味 期 間

：約5g /個（長さ約4㎝）・160g/パック (約 30個 )・12パック入
：－18℃以下で保存してください。　原産国名：フランス
：24カ月　カートンサイズ：400×280×175 ㎜

アーモンドの香り豊かな指先でつまめる小さなマドレーヌ

オードブルアイテムとしても！

ベビーマドレーヌ

お召し上がり方

パックのまま冷蔵庫で約6時間解凍後、常温に20分ほど戻してから
お召し上がりください。

アーモンドの香り豊かな1個
あたり約5gのとても小さな
マドレーヌ。163653A-SMCHL

Baby Madeleine

・再冷凍はできません。　・解凍後の商品は未開封の状態で常温保存し、賞味期限に関わらず３週間以内にお召し上がりください。

約 ｃｍ長さ 4　
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