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ワッフル
の国、ベ

ルギー
から

感覚新 スイー
ツ

「楽しさ
」を邪魔

しない、
片手で楽

しむマジ
ック！

他にも美味しいシチュエーションがたくさん

ベルギーマジックワッフル



解凍後袋から出し、お好みでオーブントースター
や電子レンジで軽く温めても美味しくお召し上が
りいただけます。

常温の場合は2時間、冷蔵庫解凍の
場合は12時間、袋のまま解凍してお
召し上がりください。

自然解凍

HOW TO SERVE

【温めても美味しい！】

383-2412-01

●大阪 ：〒556-0021　大阪市浪速区幸町 2 丁目 2-20　（清光ビル）
　　　　　　TEL ： 06-6567-6722 （代）　FAX ： 06-6567-6615

●東京 ：〒101-0032　東京都千代田区岩本町 3 丁目 3-6　
　　　　　（井門岩本町ビル）
　　　　　　TEL ： 03-5821-1180 （代）　FAX ： 03-5821-1197

●札幌 ：〒063-0832　札幌市西区発寒 12 条 14 丁目 1076-5　
　　　　　　TEL ： 011-669-7330 　FAX ： 011-669-7333

●福岡 ：〒812-0008　福岡市博多区東光 2 丁目 2-22　
　　　　　（第一ヒラノビル）
　　　　　　TEL ： 092-432-2050 　FAX ： 092-432-2051https://toptrading.co.jp/

四角いソフトな生地の中にフィリングを詰めた、新感覚の

まさに 「マジック！」 なワッフルです。

見た目は普通のワッフル…？　いいえ違います！

生地をかじると美味しさあふれるフィリングがたっぷり

魔法のように詰まっています。

生地とフィリングの比率はほぼ1：1！※　片手でも持ちやすく、

手を汚さずに気軽に楽しめるマジックワッフル、あなたはどこで

楽しみますか？
※生地：50～５２％・フィリング：48～50％（仕込み時）

シナモンがほのかに香る優しい甘さ
のレーズン入りアップルフィリング

1B36581-MAGIC

ワッフルとの相性抜群！定番の
ベルギー製チョコレートフィリング

1B36582-MAGIC

ラズベリーをはじめとした６種のベリー*
を使った甘酸っぱいベリーフィリング

1B36583-MAGIC

スパイスクッキー、「スペキュロス」を
思わせるシナモンが香ばしいフィリング

1B36584-MAGIC

＊ラズベリー、レッドカラント、ストロベリー、
ブラックカラント、ブラックベリー、ブルーベリー

Apple Cinammon Raisin Belgium Chocolate Red Berries Speculoos

規 格
保 存 方 法
原 産 国 名
カートンサイズ

：80g /個（約８．５×7cm・厚み約2cm）・48個入
：－18℃以下で保存してください。　
：ベルギー　賞味期間：１２カ月
：3００×２0０×１6０㎜

・再冷凍はできません。     ・解凍後の商品は冷蔵庫で保存し、未開封の状態で賞味期限にかかわらず10日以内にお召し上がりください。

MADE IN BELGIUM

まるでマジック！？
フィリングのはいった新感覚のスイーツ

便利に使える

個包装！

約 ｃｍ8　.5約 ｃｍ7　

約 ｃｍ2　

スペキュロスレッドベリー

「マジック」
はこの中に！

アップルシナモンレーズン ベルギーチョコレート レッドベリー スペキュロス

4種のフィリング
アップルシナモンレーズン ベルギーチョコレート


